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	Шеф-повар
от 3 000 руб. на руки (Заработная плата в зависимости от стажа работы по профессии) 
Заведующий производством, Повар / Кондитер, Шеф-повар 
  • Работа на территории работодателя 
  • Гибкий график 
  • Полная занятость 
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 Беларусь, Минск, улица Кульман, 5А


РУП "ПТГК "ОКТЯБРЬСКИЙ"
Евгения Владимировна
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+375 (29) 640-24-76 
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OK@lido.by, info@lido.by


Требования к кандидату
Опыт работы
От 2 лет
Уровень образования
Профессионально-техническое
Ключевые навыки
Профессионально-техническое Умение работать в условиях многозадачности и сжатых сроков


	

Описание вакансии
Требования к кандидату: 
· Опыт работы от 2 -ух лет
· Знание специфики работы в кейтеринге
· Творческий подход к работе и увлеченность своей профессией
· Умение работать в условиях многозадачности и сжатых сроков
· Отличные лидерские качества, умение эффективно работать с командой.
Должностные обязанности: 
· Разработка и развитие меню кейтеринга
· Обучение и мотивация персонала, улучшение процессов на кухне, соблюдение норм Санпина
· Планирование и организация производственного процесса
· Контроль норм расхода сырья, ассортимента, остатков продуктов, сроков и условий хранения
· Ведение необходимой документации и отчётности
· Разработка блюд и планирование меню
· Контроль качества готовых блюд
Компания предлагает: 
· Официальное оформление согласно ТК РБ
· Своевременную выплату заработной платы
· Гарантированный социальный пакет
· За более подробной информацией, просим обращаться по телефону
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